
Getostsmousse, cashewkroketter, grillad aprikos, rödbetspuré (1,3,7,8)
Goats cheese mousse, cashew croquette, grilled apricot, beetroot purée (1,3,7,8)

Hummer tartar  || Lobster tartare

Förätter | Starters Varmrätter | Main Courses
150:-

Tulegatan 8 by 
Hotel Birger Jarl

Allergener | Allergens 

Tulegetan 8, 113 53 Stockholm
E: restaurant@birgerjarl.se
W:birgerjarl.se

1. Gluten | Gluten 2. Kräftdjur | Crusteceans 3. Ägg | Egg 4. Fisk | Fish 5. Jordnötter | Peanuts 6. Sojabönor | Soyabeans
7. Mjölk | Milk 8. Nötter & mandel | Nuts & almonds 9. Selleri | Celery 10. Senap | Mustard 11. Sesamfrön | Sesame seeds 12.
Svaveloxid & sulfit | Sulphur dioxide & sulfit 13. Lupin | Lupin 14. Blötdjur | Mollusk

Våra mejerier och grönsaker är
ekologiska och närodlade i den mån
det går. All fisk är MSC-miljömärkt.

Our dairies and vegetables are 
preferably organic and locally grown.

All fish is MSC eco-labelled. 

Getostsmousse ||  Goats cheese mousse

Hummer - & avokadotartar, gurkgelé, senapsmajonnäs (2,3,10)
Lobster - & avocado tartare, cucumber gel, mustard mayonnaise (2,3,10)

155:-

Torsk || Cod Loin
Smörstekt torskrygg, vermouthsås, marinerad bläckfisk, grillad fänkål,
kronärtskock- & rädissallad (4,7,12,14)
Butter fried cod loin, vermouth sauce, marinated octopus, grilled fennel and artichoke salad (4,7,12,14)

325:-

Kycklingballotine || Chicken Ballotine
Kyckling- & tryffelballotine, citron- och timjansås, kycklingrillette,
potatiskakor, glaserade sockerärtor, morotspuré (3,7,10,12)
Truffled chicken ballotine, lemon and thyme sauce, chicken rillettes, potato fritters, glazed
sugar snaps, carrot purée (3,7,10,12)

335:-

Kroppkaka || Potato Dumpling 
Kroppkaka fylld med spenat, tomat- och wrångebäcksost, persiljesås
samt rostad persiljerot (3,7,12)
Spinach, tomato and Wrångebäck cheese filled potato dumplings, parsley sauce and roasted
parsley roots (3,7,12)

305:-

Klassiska köttbullar || Swedish Meatballs
Klassiska köttbullar, gräddsås, potatismos, lingon, pressgurka (1,3,7,10,12)
Classic Swedish meatballs, cream sauce, mashed potatoes, lingonberries, pickled cucumbers
(1,3,7,10,12)

255:-

Högrevshamburgare || Chuck Steak Burger 
Hamburgare på högrev, bbq-bräserad oxbringa, cheddar, picklad
lök, rosmarin- & salviakryddad pommes (1,3,7,12)
Chuck steak burger, bbq braised brisket, cheddar, pickled onions, rosemary and sage
spiced fries (1,3,7,12)

250:-

Måndag - Lördag | Öppet 17.00 - 22.00
Monday - Saturday | Open 5:00 pm - 10:00 pm

Desserter | Desserts
130:-

Banan- & pekannötsbakelse, anisglass, kardemummasås (1,3,7,8,12)
Banana -&  pecan muffin, anise ice cream, cardamom sauce  (1,3,7,8,12)

Bananbakelse || Banana muffin 

90:-

Urval av hemgjorda tryfflar (7)
Selection of homemade truffles (7)

Tryfflar || Truffles

Fördrink!
Kylda bubblor, gott vin på glas, öl eller en cocktail?

Du vet väl att vi alltid har goda alkoholfria alternativ? Fråga din servitör!
Fancy a cocktail, chilled bubbles or a glass of wine?  We also have non-alcoholic beverages, ask your waiter!

Beyondburgare || Beyond Burger 
Beyond burgare med avokado, cheddarost, picklad lök och
rosmarin- & salviakryddad pommes (1,3,6,7,12)
Beyond burger with avocado, cheddar, pickled onions, rosemary and sage spiced
fries (1,3,6,7,12)

250:-

Mörk choklad  || Dark chocolate 
Mörk chokladmousse- och hasselnötstårta med blodapelsinsorbet (1,3,8)
Layard chocolate and hazelnut mousse with blood orange sorbet (1,3,8)

140:-

Caesarsallad   || Caesar salad 
Caesarsallad med Knäredskyckling eller avokado och halloumi samt
färskhyvlad parmesan och krutonger (1,3,4,7,10)
Caesar salad with chicken or avocado and halloumi with freshly shaved parmesan and croutons
(1,3,4,7,10)

150/ 250:-


